OscANA

BADIOLA

LOVA

Nota: Para ayudarte en la seleccion de tus vinos de acuerdo con el momento en el que quieras utilizarlos, ahora te ayudamos a identificar la categoria de cada uno con

los siguientes iconos.

- Registrate en el Club

https://goodharvest.com.mx/club-de-vino/

A Arcapla Langhe Nebbiolo DOC

Costadi Bussia

Vino tinto.

100% Nebbiolo.

14% de alcohol.

12 meses en barricas y toneles de roble..
8 a 12 afios de guarda.

Servir de 16 a 18°C

Poggio Badiola Toscana IGT

Mazzel

Vino tinto.

Sangiovese y Merlot.

13.5% de alcohol.

Aproximadamente 4 meses en barricas de roble
francés.

5a8anos de guarda.

Servir de 16 a 18°C

A Belguardo Vermentino di

Toscana IGT
Mazzei

Vino blanco.

100% Vermentino.

13% de alcohol.

Fermentaciény crianza breve sobre lias finas en
acero inoxidable.

3a5anos de guarda.

Servirde 8 a 10°C
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Rojo granate brillante con reflejos teja ligeros.

Rosa seca, violetas, cereza roja, frambuesa, regaliz y
delicadas notas especiadas.

Elegante y estructurado, con taninos finos, excelente
acidez y un final largo con notas florales y minerales.

1. Mole poblano con pechuga de pavo.
2. Osso buco a la milanesa.

3. Ravioles de carne con salsa de trufa.
4. Quesos maduros de pasta dura.

Rojo rubi intenso con reflejos violaceos.

Frutos rojos maduros, cereza, ciruela, especias dulces y
ligeras notas balsamicas.

Suave y equilibrado, con taninos sedosos, buena estructura
y final agradablemente persistente.

1. Arrachera a las brasas con salsa de chile ancho.
2. Lasana bolofiesa.

3. Pizza de prosciutto y hongos.

4. Risotto de setas.

Amarillo pajizo brillante con reflejos verdosos.

Aromas intensos de citricos, flor de azahar, pera,
manzana verde y notas minerales.

Fresco, vibrante y equilibrado, con excelente acidez,
textura elegante y final persistente con recuerdos
salinos.

1. Tacos de pescado estilo Baja California.

2. Ceviche de camarén.

3. Linguine alle vongole.

4. Ensalada mediterranea con queso de cabra.
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Premium Superior Seleccion
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Toscanay Piemonte: Dos Grandes Referentes del Vino Italiano Pz'emon fe
Italia es uno de los paises vitivinicolas mas importantes del mundo y esta selecciéon
retine dos de sus regiones mas emblematicas: Toscana y Piemonte. Aunque ambas
cuentan con una larga tradicién enoldgica, cada una expresa una personalidad Unica
que ha contribuido a consolidar el prestigio internacional del vino italiano.

En el centro de Italia, Toscana destaca por sus paisajes de colinas, clima mediterraneoy
una combinacién excepcional de historia e innovacién. Ademas de producir algunos de
los vinos mas reconocidos del pais, la regidon alcanzé fama mundial gracias al
surgimiento de los Super Toscanos, vinos que revolucionaron la industria italiana al

incorporar variedades internacionales como Cabernet Sauvignon y Merlot junto con YbSCd Tl(l
técnicas modernas de vinificacion. Esta vision innovadora permitioé elevar los

estandares de calidad y posicionar a Toscana entre las regiones mas admiradas del

mundo. En esta seleccidn, los vinos de la familia Mazzei reflejan tanto la frescura de la

costa toscana como la elegancia de sus tradicionales tintos.

Al norte del pais, Piemonte es considerada la cuna de algunos de los vinos mas
elegantes y longevos de Italia. Su clima continental y la influencia de los Alpes crean
condiciones ideales para el cultivo de la Nebbiolo, variedad emblematica de la region.
Los vinos piemonteses son reconocidos por su complejidad aromatica, estructuray
extraordinaria capacidad de guarda. Las colinas de Langhe, declaradas Patrimonio
Mundial por la UNESCO, representan uno de los paisajes vitivinicolas mas prestigiosos
del mundo.

Juntas, Toscana y Piemonte muestran dos caras complementarias del vino italiano: la
innovacién que dio origen a los Super Toscanos y la tradicion que ha convertido ala
Nebbiolo en una referencia mundial de elegancia y caracter.

Bodega: Mazzei

La familia Mazzei cuenta con mas de 600 afios de historia vitivinicolay 25
generaciones dedicadas al vino en Toscana. Reconocida internacionalmente por
su contribucién al desarrollo del Chianti Classico, la bodega ha expandido su
visién hacia la Maremma Toscana mediante la finca Belguardo. Su enfoque
combina practicas sustentables, tecnologia de vanguardia y un profundo respeto
por el terroir, produciendo vinos de gran identidad que reciben consistentemente
altas calificaciones de la critica internacional.

Bodega: Costa di Bussia

Costa di Bussia se encuentra en Monforte d’Alba, en el corazén de la zona de
Barolo. Fundada en la década de 1980, la bodega se ha distinguido por preservar
laidentidad de los vifiedos histéricos de Bussia, una de las zonas mas prestigiosas
de Langhe. Sus vinos destacan por su elegancia, autenticidad y capacidad de
reflejar el caracter de la Nebbiolo, obteniendo reconocimiento tanto en Italia
como en mercados internacionales..
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