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Los vinos argentinos han ganado reconocimiento mundial por su calidad 
excepcional y su diversidad de sabores. Con una rica herencia vitivinícola que 
se extiende desde los majestuosos viñedos de Mendoza hasta las elevadas 
altitudes de Salta, Argentina ha emergido como uno de los principales 
productores de vino del mundo.

Las cepas emblemáticas como el Malbec, el Torrontés y el Cabernet 
Sauvignon han encontrado su hogar perfecto en las diversas regiones 
vinícolas de Argentina. Los tintos intensos y estructurados de Mendoza, los 
blancos aromáticos de Salta y los espumosos de alta calidad de la región de 
Patagonia son solo algunas de las joyas que ofrece la industria vinícola 
argentina.

Los vinos argentinos no solo son apreciados por su calidad excepcional, sino 
también por su accesibilidad y excelente relación calidad-precio. Ya sea 
disfrutando de un Malbec de cuerpo completo con un asado argentino o 
brindando con un refrescante Torrontés en una tarde soleada, los vinos 
argentinos ofrecen una experiencia sensorial inigualable.

Argentina

Sebastián Zuccardi creció en el seno de una familia de fuerte espíritu 
visionario e innovador. Desde que en 1963 su abuelo, el ingeniero Alberto 
Zuccardi, plantó las primeras hectáreas de vides en Maipú, Mendoza, 
Familia Zuccardi no ha dejado de crecer y desarrollarse hasta posicionarse 
como un importante referente de la vitivinicultura argentina.

De su padre, José Alberto Zuccardi, Sebastián heredó la determinación y el 
afán por la búsqueda permanente de la excelencia. Hoy Sebastián, tercera 
generación de la familia, se encuentra trabajando al frente de un joven 
equipo agrícola y enológico, encargado de producir vinos con los más altos 
estándares de calidad en el Valle de Uco.

Por iniciativa suya, desde 2008 la bodega cuenta con un área de 
Investigación y Desarrollo, dedicada al estudio del terroir y las diversas 
variables que inciden en la calidad del vino. El objetivo es, según palabras 
del propio Sebastián “no buscar vinos perfectos, sino aquellos que expresen 
el lugar, la región”.

La bodega
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Q Cabernet Franc
Zuccardi

Serie A Malbec
Zuccardi

Serie A Bonarda
Zuccardi

Vino tinto.
100% Cabernet Franc.
14 %  de alcohol.
Vinificación con levaduras nativas y maceración sobre 
los orujos durante 20 días. Fermentación maloláctica 
completa. Crianza en fudres de 2500 lts y embotellado 
sin filtrar.
Guarda 4 años.
Servir de 16 a 18ºC.

 
Color rojo violáceo intenso.

Con aromas a dulce de moras, 
arándanos y cerezas negras.

En boca se puede encontrar un vino 
jugoso, con taninos suaves y buen 
volumen.

Carne asada con alto contenido graso  y 
gastronomía Argentina.Pollo.

 
Color rojo violáceo intenso.

Con aromas a dulce de moras, arándanos y 
cerezas negras.

En boca se puede encontrar un vino 
jugoso, con taninos suaves y buen 
volumen.

Bifesitos de lomo al disco con papas al 
horno y gastronomía Argentina.

Vino tinto.
100% Bonarda
13 %  de alcohol.
Parte del vino fue criado en barricas de roble francés. 
Guarda  4 años
Servir de 16 a 18 ºC.

Vino blanco.
100% Malbec.
14.2%  de alcohol.
Parte del vino fue envejecido en barricas de roble 
francés.
Guarda 4 años.
Servir de 16 a 18 ºC.

 
De color violeta oscuro intenso.

Intensos aromas de frutos rojos maduros 
como ciruelas y cerezas, pimienta negra y 
tabaco.

En boca presenta vibrantes sabores a 
ciruela y frambuesa complementados con 
notas frescas y especiadas en el final.

Este vino funciona muy bien con las 
cuchilladas de cordero, las ollas picantes y el 
bistec.

 
Color amarillo verdoso de adecuada 
intensidad.

Fragante y única nariz con delicadas notas 
de flores blancas como pétalos de rosas, 
azahares, toques de frutas blancas maduras 
y cítricos.

El sabor se muestra con buena estructura, 
vibrante acidez, pero sobretodo aromático y 
delicado final.

Carnes Blancas a la Parrilla y Asadas 
Pescados/Mariscos Ensaladas y Picnics 
Quesos fuertes maduros, comida  oriental y 
comida picante  picante

Vino tinto.
100% Torrontés
13.5 %  de alcohol.
Fermentación con levaduras nativas. Crianza con sus lías 
durante 6 meses.
Guarda 3 años.
Servir a 6 a 8ºC
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Serie A Torrontés
Zuccardi


